
Lundi

MercrediMardi Jeudi

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

Lundi Vendredi

Issu du commerce 
équitable

Plat du chefPlat végétarienIssu de l’agriculture 
biologique

Menus de la
Semaine du 2 au 6 juillet 2018

Carottes râpées

Marmite de poisson 
Sauce aux légumes 
d’été 

Purée de pommes de 
terre 

Tomme blanche 

Mousse chocolat au lait

Repas en pleine air

Salade verte 

Émincés de dinde 
kebab, mayonnaise 

Frites

Petit cotentin 

Petit pot de Glace

Œuf dur mayonnaise

Sauté de bœuf au 
paprika

Ratatouille et boulgour 

Petit filou 

Fruit

Melon  Charentais

Croustillants de 
poisson 

Haricots verts

Yaourt aromatisé

Moelleux enrobé au 
chocolat



Lundi

MercrediMardi Jeudi

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

Lundi Vendredi

Issu du commerce 
équitable

Plat du chefPlat végétarienIssu de l’agriculture 
biologique

Menus de la
Semaine du 6 au 10 août 2018

Pizza reine 

Filet de merlu sauce 
citron 

Carottes au jus

Fromage blanc au 
sucre 

Fruit

Salade verte 

Vinaigrette balsamique

Burger de veau 
Sauce barbecue 

Penne

Edam 

Mouliné pomme saveur 
biscuit allégé en sucre

Salade de concombre

Chili corn carne

Cantafrais

Crème dessert 
chocolat

hkh

Pastèque 

Rôti de bœuf et ketchup

S de Pomme de 
terre/Tomates/Mais

Bleu

Fruit

Betterave Vinaigrette

Nuggets de poulet

Blé

Saint Paulin 

Flan nappé caramel



Lundi

MercrediMardi Jeudi

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

Lundi Vendredi

Issu du commerce 
équitable

Plat du chefPlat végétarienIssu de l’agriculture 
biologique

Menus de la
Semaine du 13 au 17 août 2018

Salade verte

Œufs durs mayonnaise

Salade de pommes de 
terre

Petit filou

Compote pomme 
pêche allégée en sucre

Melon 

Torti carbonara 

Tomme blanche

Smoothie raisin fruits 
rouges 

Tartine maïs carotte

Poisson pané et citron

Epinards à la béchamel

Yaourt aromatisé

Fruit

FERIE

Acras et salade verte

Daube provençale

Petits pois

Tomme grise 

Fruit



Lundi

MercrediMardi Jeudi

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

Lundi Vendredi

Issu du commerce 
équitable

Plat du chefPlat végétarienIssu de l’agriculture 
biologique

Menus de la
Semaine du 20 au 24 août 2018

Crêpe au fromage

Parmentier de poisson 
à la carotte 

Camembert 

Fruit

Taboulé

Quiche lorraine

Salade verte

Fraidou

Milk shake fraise

Melon 

Rôti de bœuf, jus aux 
herbes

Courgettes à la 
provençale 

Coulommiers 

Cake pêche menthe

Concombre Tzatziki

Moelleux de poulet 
sauce aigre douce

Riz

Tomme noire 

Compote pomme 
banane allégée en 
sucre

Macédoine 
mayonnaise

Sauté de dinde

Coquillettes

Yaourt nature sucré 

Fruit  



Lundi

MercrediMardi Jeudi

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

Lundi Vendredi

Issu du commerce 
équitable

Plat du chefPlat végétarienIssu de l’agriculture 
biologique

Menus de la
Semaine du 27 au 31 août 2018

Carottes râpées

Filet de hoki sauce 
portugaise 

Purée de brocolis et 
pommes de terre

Petit filou 

Beignet pomme

Tomate vinaigrette 

Cordon bleu 

Purée de brocolis 

Brie 

Liégeois chocolat

Salade verte 

Hot dog 

Frites 

Petit moulé nature 

Smoothie framboise 
basilic 

Pâté de campagne et 
cornichon

Sauté de bœuf aux 
carottes

Semoule

Fromage blanc sucre

Fromage frais sucré

Fruit 

Risetti sauce tomate

Aiguillette de poulet au 
citron 

Haricots beurre 

Saint-Paulin

Fruit


